
NOTE

Arte
LANGHE
ROSSO D.O.C.

Vitigno:
90% Nebbiolo, 10% Barbera 

 

Produzione:
4.500 bottiglie,  
500 magnum

 

Superficie e ripartizione 
del vigneto:  

1 Ha di Nebbiolo 
dal cru Ginestra 

+ piccola percentuale 
della migliore Barbera 

dell’anno; 

37 hL per ettaro
 

Età media delle viti:
20 anni il Nebbiolo,
40 anni il Barbera

 

Periodo di vendemmia:
dal 10 ottobre in poi, 

raccolta manuale
 

Vinificazione ed 
affinamento :

Nebbiolo e Barbera 
vengono fermentati ed 

invecchiati separatamente.
In ultimo assemblati

 

16-18 mesi 
in barriques 

di rovere francese


